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Mozzarella burrata crémeuse a coeur s i :
> R R S AT 1 ingrédient au choix 9¢
Légumes marinés a I’huile d’olive par nos cuisiniers He ST s
: : G ' 2 ingrédients au choix 178
Charcuteries traditionnelles Italiennes * 3 ingrédients au choix 93¢
Jambon blanc a la truffe
Fromages italiens - Pecorino a la truffe, camembert di Buffala.
FOCACCIANATURE - Huile d’olive et romarin. 48
FOCACCIA SCAMORZA - Mozzarella fumée. B’E
POKE ITALIAN @ + NOUVELLE RECETTE + 188
Quinoa, artichaut mariné, oignons pickles, radis nou; L‘ozzates cerises, mozzarella di bufala, pignons de pin, sauce pesto.
CESAR 188
Salade romaine, tomates cerises, filet de poulet pané, copeaux de parmesan, croutons maison, sauce césar maison.
PERE & GORGONZOLA % + NOUVEAUTE + 19€

Salade, poires farcies au gorgonzola, jambon de Parme, oignons rouges, croutons maison, miel, noix.

COMMULE MEZIA"

Demi pizza au choix & salade composée tomates, artichauts, powrons marinés, champignons frazs.

Pizza inférieure ou égale a 17€ 19€
Pizza supérieure a 17€ 208

\::‘ Thé Nero Pesca - Thé a la péche
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MARGHERITA 14€ (18
Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, mozzarella di Bufala, basilic.

MIELA (] 178 | 228
Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, chévre, muel, origan.

REGNA 186 |23€
Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, jambon, champignons de Paris, origan.

QUATTRO FORMAGGI 2 18 |[23€
Sauce tomate; mozzarella Fior di latte, gorgonzola, chevre, Grana Padano, origan.

QUATTROSTAGIONI @ 18€ | 236
Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, champignons, artichauts, powrons marinés, courgettes, origan.

PEPERONI - . 178 | 228
Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, peperon:.

PACNO 19 |24€
Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, viande de boeuf hachée, champignons, oignons rouges.

DIPARMA -~ ' 19€ |24
Sauce-tomate, mozzarella’ Fior di latte, olwes. En sortie de four : jambon de Parme, parmesan en copeausx.

CALZONE - . : 198 | 248
Satce tomate, mozzarella Fior di latte, jambon, champignons, jaune d’oeuf:

ORIENTALE 196 | 248
Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, merguez, powrons marinés, oeuf; origan.

PESCATORE 19 | 248
Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, thon, olwes, tomates cerises, stracciatella, origan.

CASA ¥ ~am- 20€ |26€
Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, spianata de Calabre prquante, jambon, potvrons marinés, oeuf, origan.

PALERMO 18€ | 236
Creme fraiche, émincé de poulet,.mozzarella Fior di latte, oignons, potvrons marinés, fromage fumé scamorza, origan.

TRAVIATA 208 | 268
Créme fraiche, mozzarella Fior di latte. En sortie de four : saumon fumé, aneth, citron.

AGRUMIE SALMONE 208 | 268
Creme mascarpone au pesto d’agrumes, roquette, saumon_fumé, mozzarella Fior di latte,~tomates cerises.

CAMPAGNOLA  + NEW + - 19€ |24
Creme fraiche, mozzarella Fior di latte, pomme de terre, jambon blanc, fromage fontina.

CALZONE ALPINA +NEW + 2 & 196 |24E
Creme fraiche, pomme de terre, oignons rouges, jambon de Parme, fromage fontina.

MONTAGNA + NEW + = 196 |24
Creme fraiche, mozzarella Fior di latte, speck, oignons, fromage taleggio, origan.

MAMMA MIA = 228 | 288
Mascarpone, créme de champignons a la truffe. Sortie de four : jambon blanc a la truffe, roquette, 72> boule de

burrata, parmesan en copeausx.

Bresaola de boeuf séchée 344 Jambon a la truffe +a51+5 Saumon fumé  +ei+7

PERSONNALISEZ VOTRE P1711 - Stracciatella +8,5//+4,5 Jambon de Parme = +a5+5 Boule de burrata - 125, +oy+12
Mozzarella di Bufala +35+4,5



RISOTTO

VEGETARIANOY 2

Tomates marinées, champignons, courgettes, parmesan.

TROIS SAVEURS 2

Poulet,, créme de parmesan, fromage fumé scamorza, épices italiennes.

SAUMON

Sauce créme a la tomate, saumon_fumé, otgnons rouges, jus de citron, parmesan.

DUO

Sauce créme tomates, noix de Saint facques& Gambas.

PASTA !

RIGATONIFORMAGG! @

Sauce créme et aux_fromages italiens.

RIGATONIA LA TRUFFEY

Champignons crémés a la truffe, stracciatella, jambon blanc a la truffe et truffe en copeaux.

RIGATONI ALLA PAESANA &

Creme, pesto (ail, basilic, prment, huitle d’olwve), bresaola et stracciatella.

RIGATONI ARRABIATA - Sauce tomate, pesto (ail, basilic, piment, huile d’olive). —~- ?
FETTUCCINE CARBONARA A LA PANCETTA *

FETTUCCINE AU SAUMON

FETTUCCINE MARNARA

Gambas et Saint-Jacques.
LINGUINE ZUCCA + NOUVEAUTE +

Créme de potimarron, spianata de Calabre piquante, stracciatella, persillade.

LLINGUNE DEL. MARRE

Saint-Jacques, gambas, encornets, tomates cerises, ail, persil.

LINGUNE POLLO & OLIVES

Emincé de poulet, sauce crémée; orgnons et oliwes nowres de Sicile.

GNOCCH! + NOUVEAUTE +

Creme et champignons gratinés au pecorino a la truffe, jambon a la truffe, truffe en copeaux.

DOLEI

TIRAMISU MAISON
MOUSSE AU CHOCOLAT
SALADE DE FRUITS FRAIS

WINI

Chardonnay Terre Siciliane IGT Vino Bio La saveur est pleine, fraiche, douce, vive et bien équilibrée. - 75¢l
Rosé M Minuty Souple avec une belle fraicheur acidulée - 75cl

Rosé Minuty Prestige Ardmes intenses d’agrumes et fleurs blanches - 75¢l

Rouge Cantina Zaccagnini Plemn et striicturé avec du tanin - 75cl

Gran Passione Venetto IGP Vignification avec appacimento, fin, complexe et puissant - 75¢l

Lambrusco effervescent Rosé / Doux / Sec
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